
JASMONIC ACID
Tip:Tarımsal Kimyasal Ara Maddeler
Saflık:98.0% Tüm vasküler bitkilerde bulunan doğal bir bitki büyüme düzenleyicisidir.

Kalite standardı

Test Öğesi Kalite Endeksi Test Yöntemi

Dış görünüş Sarımsı beyaz Görsel

PH aralığı 6.0-7.0 GB/T1601

Nem,% %1'den az veya eşit GB/T1600

Ateşleme

Kalıntısı
0.5%'ten az veya eşit GB/T6284

Saflık, % 98.0%'den büyük veya eşit Gaz kromatografisi

Fiziksel ve Kimyasal Özellikler
Metanol, etanol ve asetonda çözünür, suda çözünmez, asidik, nötr ve alkali ortamlarda kararlıdır.
1. Damarlı bitkilerde yaygın olarak bulunan doğal bir bitki düzenleyicisi olan jasmonik asit çevreye
zararsız sentetik bir bitki büyüme düzenleyicisidir.
2. Endojen S-ABA indükleyicilerinin sentezini teşvik edebilir, etilen üretimini teşvik edebilir ve meyve
olgunlaşmasını destekleyebilir.
3. Antosiyanidin ve karoten sentezini katalize edebilir, antosiyanidin birikimini artırabilir ve meyvelerin
antioksidan kapasitesini iyileştirebilir.
4. Bitki direnç genlerinin ifadesini teşvik edebilir, bitkilerin aktif savunmasını harekete geçirebilir ve
olumsuzluklara karşı dirençlerini artırabilir.
Depolama: İyi kapatılmış bir kapta, düşük sıcaklıkta, nem, ısı ve ışıktan uzak tutularak
saklanmalıdır.

Fonksiyon özellikleri
1. Üzüm koçanını, tane ağırlığını ve çözünür katı içeriğini artırabilir ve meyve yüzeyinin rengini
geliştirebilir;
2. Elmaların sağlıklı olgunlaşmasını, mükemmel renklenmesini ve meyve kalitesinin etkili bir şekilde
iyileştirilmesini sağlayabilir;
3. Buğday, mısır ve pirincin soğuk ve kuraklığa dayanıklılığını ve antiviral yeteneğini artırır;
4. Mikro gübre ve potasyumlu gübre ile karıştırılabilir, ayrıca lahanagillerle karıştırılarak miktarı azaltılıp
verimi artırılabilir;
5. Uygulamadan sonra meyvelerdeki antosiyanidin içeriği önemli ölçüde artmış, bu da renklenmeyi ve
meyvenin erken olgunlaşmasını teşvik etmiştir;
Absisik asit ve ethephon ile karşılaştırıldığında yaprak döken meyve üretmez ve üzüm, kiraz ve
elmaların mükemmel renklendirme ile önceden sağlıklı olgunlaşmasını sağlar.


