JASMONIC ACID

Tip:Tarimsal Kimyasal Ara Maddeler
Saflik:98.0% Tum vaskdler bitkilerde bulunan dogal bir bitki blytime dizenleyicisidir.

Kalite standardi

Test Ogesi Kalite Endeksi Test Yontemi
Dis gorlinus Sarimsi beyaz Gorsel
PH aralig 6.0-7.0 GB/T1601
Nem,% %1'den az veya esit GB/T1600
Atesleme
0.5%'ten az veya esit GB/T6284
Kalintisi
Saflik, % 98.0%'den blylk veya esit Gaz kromatografisi

Fiziksel ve Kimyasal Ozellikler

Metanol, etanol ve asetonda ¢6zUunur, suda ¢éziinmez, asidik, notr ve alkali ortamlarda kararlidir.

1. Damarli bitkilerde yaygin olarak bulunan dogal bir bitki dizenleyicisi olan jasmonik asit gcevreye
zararsiz sentetik bir bitki blylme duizenleyicisidir.

2. Endojen S-ABA indUkleyicilerinin sentezini tesvik edebilir, etilen tretimini tesvik edebilir ve meyve
olgunlasmasini destekleyebilir.

3. Antosiyanidin ve karoten sentezini katalize edebilir, antosiyanidin birikimini artirabilir ve meyvelerin
antioksidan kapasitesini iyilestirebilir.

4. Bitki diren¢ genlerinin ifadesini tesvik edebilir, bitkilerin aktif savunmasini harekete gecirebilir ve
olumsuzluklara karsi direnclerini artirabilir.

Depolama: lyi kapatilmis bir kapta, diisiik sicaklikta, nem, i1s1 ve i1siktan uzak tutularak
saklanmalidir.

Fonksiyon ozellikleri

1. Uziim koganini, tane agirh@ini ve ¢dzinir kati igerigini artirabilir ve meyve yiizeyinin rengini
gelistirebilir;

2. Elmalarin saglkl olgunlagsmasini, mikemmel renklenmesini ve meyve kalitesinin etkili bir sekilde
iyilestiriimesini saglayabilir;

3. Bugday, misir ve pirincin soguk ve kurakliga dayaniklihgini ve antiviral yetenegini artirir;

4. Mikro gubre ve potasyumlu gubre ile karistirilabilir, ayrica lahanagillerle karistirilarak miktari azaltihp
verimi artirilabilir;

5. Uygulamadan sonra meyvelerdeki antosiyanidin icerigi énemli 6l¢glide artmig, bu da renklenmeyi ve
meyvenin erken olgunlasmasini tesvik etmigtir;

Absisik asit ve ethephon ile karsilastirildiginda yaprak doken meyve uretmez ve Uzim, kiraz ve
elmalarin mikemmel renklendirme ile dnceden saglikli olgunlasmasini saglar.



